
Aldershvile Slotspavillon 
A la carte menu 2026 
Serveres Lørdag og Søndag fra kl. 11 – 14 

 
Snack (kan købes som takeaway) 
Pariser Toast           45,- 
Croissant              35,- 
 
 
Smørrebrød 
Æg og Rejer – Æg, rejer, mayo, citron og dild     95,- 
Fisk – Friteret fiskefillet, remoulade, citron og dild    95,- 
Frikadelle – Frikadelle, rødkål, agurk, remoulade og karse   95,- 
Spegepølse – Spegepølse, remoulade, ristede løg og tomat   95,- 
Tomat og Kartoffel – kartoffel, pestocreme og tomat    95,- 
 
 
Frokost 
Pandestegt Rødspætte  

– med håndpillet rejer, mayonaisse og caviar på rugbrød    195,- 
Stjerneskud 

– Fiskefillet, røget laks, asparges og caviar på toast     195,- 
Chicken Parmesan  

– Kyllingebryst toppet med pomodorosauce, mozzarella og parmesan 195,- 
Salat Chevré  

– Salat med gratineret gedeost, tranebær og vinegarette    155,- 
Nachos  

– Tortilla chips med salsa, ost, crème fraise og jalapeños    110,-  
 
Skål med pommes frites - med ketchup eller chilimayonnaise  55,- 
 
 
Desserter 
Pandekager og Is  

– Pandekager serveret med vaniljeis og pynt     125,- 
Gateau Marcel  

– Chokoladekage med chokolademousse serveret med flødeskum   145,- 
Dagenskage – spørg venligst tjeneren       105,- 
 
 
 
 



Kaffe – Espresso (35,-) Filter (35,-) Cappuccino (45,-) Latte (45,-) 
The – English Breakfast, Earl Grey, Green Tea eller Kamille   35,- 
 
Husets Vin – Cal y canto (Spanien) Hvid, Rosé eller Rød   85,-gl. 
  (Stort vinkort - venligst spørg tjener) 

Fadøl – Classic   (lille 55,-)  (stor 75,-) 
Flaske Øl – Tuborg Grøn, Classic eller Nordic 0%    48,- 
Sodavand – Cola, Zero, Squash, Sprite, Lemon, Hindbær   42,- 
Mælk, Appelsinjuice eller Æblejuice      40,- 
Sparkling eller Still vand – (35,-pp) 
 

Betaling med kontant eller kort 


